
パン ド パパ
Pan de PaPa 天然酵母は「りんご」「長芋」「人参」「お米」を独自の配合で混ぜ合わせて作り、原材料は

出来るかぎり有機栽培のものを選んでいます。「自家培養天然酵母」と「国産小麦」の美
味しさを存分に引き出した、身体にやさしいパンを是非ご賞味ください。

冷凍で翌々週にお届けします冷凍翌々週 冷蔵庫で一晩または、室温でゆっくり自然解凍してください。
（フィリングが入っている菓子パンなどは、冷蔵庫で解凍、
または 500wの電子レンジで 30秒程あたためてください。）
トースターで２～３分程度あたためてお召し上がりください。
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北海道産の「春よ恋」小麦粉を100％使用
した贅沢な味わいの食パンです。厚めに
スライスしてトーストや、薄くスライス
してサンドイッチやオープンサンドな
ど、いろいろ楽しめる香り高い食パンで
す。
【原材料】国内産小麦粉・自家培養天然酵母
（人参・りんご・長芋・米）・種子島産粗糖・
天日塩

春よ恋食パン（小）春よ恋食パン（小） 1個1個  549549円円

リンゴと紅茶のベーグルリンゴと紅茶のベーグル 3個入3個入  750750円円
有機栽培のりんごを丁寧に干しあ
げた自家製干しりんごと、フェア
トレードで輸入された紅茶を生地
に練り込みました。りんごのさわ
やかな甘さと紅茶の風味が味わい
深いです。
【原材料】国内産小麦粉・自家培養天然酵母
（人参・りんご・長芋・米）・オーガニック
リンゴチップ・種子島産粗糖・紅茶・天日
塩

全粒粉を小麦粉の20%配合し、
しっかりと歯ごたえの中にグラハ
ムの香ばしさを感じられるベーグ
ルです。
【原材料】国内産小麦粉（全粒粉含む）・自家
培養天然酵母（人参・りんご・長芋・米）・
種子島産粗糖・天日塩

グラハムベーグルグラハムベーグル 3個入3個入  679679円円

ライ麦粉を粉の20%配合して焼き
上げました。ライ麦の、ほのかな
酸味が広がる食べやすいパンです。
【原材料】国内産小麦粉・北海道産ライ麦粉・
自家培養天然酵母（人参・りんご・長芋・米）・
種子島産粗糖・天日塩

ライ麦パンライ麦パン 1個 約250g1個 約250g  637637円円

オーガニックのくるみとレーズン
を練りこみ、仕上げにバター塗っ
たカスクートパン。厚めにスライ
スしてお召し上がり頂くのがオス
スメです。
【原材料】国内産小麦粉・自家培養天然酵母
（人参・りんご・長芋・米）・オーガニックレー
ズン・オーガニックくるみ・種子島産粗糖・
よつばバター・天日塩

くるみレーズンカスクードくるみレーズンカスクード 1個1個  614614円円

しろあんをクランベリージュース
で練り上げたうすピンクの餡のほ
んの少し甘酸っぱい味わいと桜の
花びらの塩味が、相性よくあっさ
りと食べて頂けます。
【原材料】国内産小麦粉・生てぼう餡・中双
糖・自家培養天然酵母・クランベリージュー
ス・粗糖・バター・天日塩・桜の花漬け

さくらあんぱんさくらあんぱん 1個1個  372372円円

バターを塗った生地を巻き込んだ
グルグル渦巻きの可愛らしいパン
です。手でちぎれるので切らずに
そのままお召し上がりいただけま
す。
【原材料】国内産小麦粉・自家培養天然酵母
（人参・りんご・長芋・米）・種子島産粗糖・
よつばバター・天日塩

うずまきロールパンうずまきロールパン ３個３個  665665円円

りんご＆バターりんご＆バター １個１個  372372円円
ふんわりと焼きあげたドッグパン
によつばバターと自家製りんごの
フィリングを挟みこんだ、昔懐か
しい菓子パンです。りんごとバター
の相性は抜群です！
【原材料】国内産低農薬栽培りんご・国内産
小麦粉・よつばバター・自家培養天然酵母・
中双糖・種子島産粗糖・天日塩

さつま芋と白あんで出来たスイー
トポテトのあんが生地からはみ出
しそうに入っています。
【原材料】国内産小麦粉・自家培養天然酵母
（人参・りんご・長芋・米）・さつま芋・グ
ラニュー糖・オーガニックレーズン・てぼ
う豆・よつばバター・種子島産粗糖・ラム
酒・平飼卵・天日塩・けしの実

おさつリングおさつリング 1個1個  324324円円

みんな大好きなメロンパン！サク
サクのメロン生地がパン生地と相
性抜群です。
【原材料】国内産小麦粉・自家培養天然酵母
（人参・りんご・長芋・米）・よつばバター・
平飼卵・種子島産粗糖・甜菜糖・天日塩

メロンパンメロンパン 1個1個  298298円円

チョコ＆クリームチョコ＆クリーム １個１個  351351円円
こだわりの卵と牛乳で作る「自家製
カストードクリーム」とチョコレー
トを入れた、平焼きパン。
【原材料】国内産小麦粉・自家培養天然酵母
（人参・りんご・長芋・米）・種子島産粗糖・
よつばバター・低温殺菌牛乳・平飼卵・チョ
コレート（大豆由来含む）・天日塩・片栗粉・
ラム酒・天日塩

アーモンドアーモンド １個１個  352352円円
小ぶりのコッペパンの上にはカス
テラ生地とアーモンドスライスが、
そして、中にはよつばバターをたっ
ぷりと挟み込んであります。
【原材料】国内産小麦粉・自家培養天然酵母
（人参・りんご・長芋・米）・よつばバター・
平飼卵・種子島産粗糖・アーモンドスライ
ス・天日塩

WチーズボールWチーズボール １個１個  536536円円
パン生地の中と外にダブルのチー
ズで美味しさ倍増です。少し温め
てお召し上がりいただくのがオス
スメです！
【原材料】国内産小麦粉・自家培養天然酵母
（人参・りんご・長芋・米）・よつばシュレッ
ドチーズ・種子島産粗糖・よつばバター・
天日塩・平飼卵　　　　　

りんごの甘さを引き立てる最小限の
中双糖を加え、丁寧に炊き上げた自
家製フィリングを乗せ、たっぷりり
んごを味わってもらえるパン。
【原材料】国内産小麦粉・自家培養天然酵母
（人参・りんご・長芋・米）・りんご・中双糖・
種子島産粗糖・よつばバター・オーガニッ
クレーズン・ラム酒・シナモンパウダー・
平飼卵・天日塩

りんごレーズンロールりんごレーズンロール １個１個  456456円円

米粉ワッフル・アーモンド米粉ワッフル・アーモンド 3個3個  676676円円
自家培養天然酵母を使った米粉
ワッフルです。アーモンドを加え
ると米粉との相性ピッタリでおい
しいワッフルが出来上がりました。
小ぶり（直径約5.5cm）ですが、米
粉の満足感があります。
【原材料】国内産米粉・よつばバター・自家
培養天然酵母（人参・りんご・長芋・米）・オー
ガニックアーモンドプードル・中双糖・種
子島産粗糖・国内産無農薬大豆豆乳・平飼
卵・天日塩

グルテンフリー

自家培養天然酵母を使った米粉
ワッフルです。黒ゴマの香りが米
粉とよく合い相性のいい
【原材料】国内産米粉・よつばバター・自家
培養天然酵母（人参・りんご・長芋・米）・
中双糖・種

米粉ワッフル・ごま米粉ワッフル・ごま 3個3個  676676円円
グルテンフリー

おからマフィンおからマフィン ２個２個  543543円円
自家培養天然酵母でゆっくりと発
酵させた国産大豆おから入りのマ
フィンです。オーガニックバナナ
とアーモンドがいいアクセントに
なっています。
【原材料】平飼卵・よつばバター・種子島産
粗糖・国内産小麦粉・自家培養天然酵母（人
参・りんご・長芋・米）・国産大豆おから・
オーガニックバナナチップ・オーガニック
アーモンド・天日塩

ベルギーワッフルベルギーワッフル 3個入3個入  665665円円
天然酵母でじっくりと発酵させた
パンドパパオリジナルのワッフル
です。天然酵母の香り広がるワッ
フルをお楽しみ下さい。
【原材料】国内産小麦粉・自家培養天然酵母
（人参・りんご・長芋・米）・よつばバター・
低温殺菌牛乳・平飼卵・中双糖・種子島産
粗糖・天日塩

マーブルケーキマーブルケーキ 1個1個  1,8681,868円円
ココア生地とプレーン生地のお
しゃれなマーブル模様のケーキで
す。切り口ごとに違う模様が出て
きます。
【原材料】国内産小麦粉・平飼卵・よつばバ
ター・種子島産粗糖・オーガニックココア
パウダー・ラム酒

スコーンなのにしっとりとした食
感です。少し温めて半分に割って
バターやジャム・マーマレードな
どとお召し上がりください。
【原材料】国内産小麦粉・よつばバター・自
家培養天然酵母・平飼い卵・牛乳・粗糖・
シママース

天然酵母のスコーン天然酵母のスコーン 3個3個  711711円円
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